
Localización:
D.O. RUEDA
Tipo de Suelo
Cascajoso
Crianza:
En botella
Grado alcohólico:
13 % Vol.
Variedades de uva:
100% Verdejo
Fermantación
Depósitos de acero inoxidable
Presentación:
Botella Bordelesa de 75cl.
Temperatura óptima:
8-12 ºC

De vista, amarillo verdoso muy 
intenso. De Nariz, aromas de frutas 
maduras con notas más  intensas 
de membrillo, papaya y chirimoya. 
En segundo plano manzana, 
pera y heno fresco, ligeramente 
floral. En la boca, seco y suave,  
con recuerdos a  frutas y flores, con 
notas de mineral. Rotundo final. 
Excelente compañero de Tapas y 
Reuniones.

Blanco verdejo
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